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Kulturowym i muzycznym
bohaterem 15 edycji Europej-
skiego Festiwalu Smaku jest
Jan z Lublina, tworca stynnej
Tabulatury organowej. TA-
BVLATVRA I0ANNIS DE LY-
VBLYN CANONIC. REGLARIV.
DE CRASNYK 1540 — takie sto-
wa wybito na oprawie rekopi-
su zachowanego w Krakowie,
uwazanego za najwieksza ko-
lekcje muzyki na instrumenty
klawiszowe ~w  szesnasto-
wiecznej Europie. Do interpre-
tagji najwybitniejszego dzieta
muzycznego z Lubelszczyzny
zaprosilismy wybitnych arty-
stow z Europy.

Tabulatura z Lubelszczyzny
jest wybitnym dzietem mu-
zycznym polskiego renesansu,
Przywotujemy postac Jana z
Lublina w podrozach muzycz-
nych i kulinarnych, odwotujac
sie takze do kuchnirenesanso-
wej. Renesansowa edycja Eu-
ropejskiego Festiwalu Smaku
to komunikat promocyjny, ze
mamy do czynienia z renesan-
sem zainteresowania kulturg,
zabytkami, miejscami wypo-
czynku i kuchnig regionalna
z Lubelszczyzny. Symbolem
tego renesansu jest uroczysty

koncert Adama Makowicza w
Trybunale Koronnym, jednego
z najwybitniejszych pianistow
na Swiecie. Muzyke z najnow-
szej plyty zdecydowat sie po-
kazac w Lublinie.

Od pierwszej edycji Europej-
ski Festiwal Smaku stuzy wa-
loryzacji i promocji dziedzictwa
zywieniowego Lubelszczyzny
oraz sposobow jego wykorzy-
stania dla rozwoju turystyki,
kultury i wzmacniania lokal-
nych wiezi spofecznych oraz
poczucia tozsamosci.

Mottem tegorocznej edydji
jest ,Tradycja krzepi”. Pokazu-
jemy renesans zainteresowa-
nia Wojewodztwem Lubelskim,
turystycznym  Szlakiem Rene-
sansu Lubelskiego, tradycyjna
kuchnia. W dziesigtkach poka-
zow kulinarnych prezentujemy
zdrowa i ekologiczna kuchnie
oraz atrakcyjny turystycznie
region, w ktorym obowigzuje
poszanowanie dla ekologii. Kar-
mimy dusze i ciato.

Waldemar Sulisz
Dyrektor artystyczny
Europejskiego Festiwalu
Smaku







Szanowni Panstwo,

Wojewodztwo  Lubelskie
znane jest z wielu natural-
nych i zdrowych produktow
rolnych, sadowniczych, zie-
larskich czy pszczelarskich.
Jest tez krajowym liderem
pod wzgledem liczby pro-
duktow i potraw — mozemy
pochwali¢ sie ponad 250
produktami i potrawami wpi-
sanymi na Liste Produktow
Tradycyjnych  w  Minister-
stwie Rolnictwa i Rozwoju
WSsi. Zgodnie z promocyjnym
hastem ,Lubelskie. Smakuj
zyciel” nasz region dba o za-
chowanie i popularyzowanie
kulinarnych tradygji, ktorych
roznorodnosc | bogactwo
wynika z  wielokulturowej
przesztosci tych ziem. Warto
zaznaczyC, ze nasze woje-
wodztwo utworzone zostato
w ztotej epoce jagiellonskiej,
cenionej za tolerancje wobec
przedstawicieli wielu nacji,
kultur i religii zamieszkuja-
cych Rzeczpospolita. Juz w
przysztym roku bedziemy
obchodzi¢  wielki  jubileusz
550-lecia Wojewodztwa Lu-
belskiego.

Europejski Festiwal Smaku,
od kilkunastu lat organizowa-
ny w Lublinie na zakonczenie
letniego sezonu urlopowego,
doskonale wpisuje sie w dzia-
fania promujace kulture i kuch-
nie zarowno naszego regionu,
kraju, jak I wielu naszych sa-
siadow. To dobrze, ze co roku
mozemy spotkac sie przy de-

gustagi oryginalnych potraw
I produktow, a przy tym lepiej
sie poznac. Ciesze sie, ze ku-
linarnym kiermaszom towa-
rzysza takze konkursy, pokazy,
koncerty, recitale, spotkania
autorskie i wernisaze wystaw.
Festiwal, z udziatem wybit-
nych gosci z kraju | z zagranicy,
jest znaczacym wydarzeniem,
promujgcym kulture i kuchnig
Polski oraz Srodkowowschod-
niej Europy.

Tegoroczny festiwal, od-
bywajacy sie w roku poprze-
dzajacym jubileusz 550-lecia
Wojewobdztwa  Lubelskiego,
ma tez w programie szcze-
golny akcent, nawigzujacy do
naszej wielkiej historii. Polscy
I europejscy artysci wykonaja
utwory z 1540 roku, 7 tabula-
tury Jana z Lublina, kanonika
regularnego z klasztoru w
Krasniku.

Szanowni Panstwo, z przy-
jemnoscig przyjatem patronat
nad 15. Europejskim Festiwa-
lem Smaku i zaproszenie dla
Wojewodztwa Lubelskiego
jako oficjalnego partnera tego
wydarzenia. Spotkajmy sie w
Lublinie w dniach od 4 do 10
wrzesnia. Serdecznie zapra-
szam.

Jarostaw Stawiarski
Marszatek Wojewodztwa
Lubelskiego
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Witamy w Lublinie - Europejskiej Stolicy Mtodziezy 2023! miescie, w ktorym rzadzi mtodziez!

Lublin jest pierwszym miastem w Polsce, ktdre otrzymato ten zaszczytny tytut od Europejskie-
go Forum Miodziezy. Misjg projektu jest wzmocnienie pozycji miodych, zwiekszenie ich
udziatu w podejmowaniu decyzji w miescie, budowaniu europejskiej tozsamosci, a takze
wykorzystanie energii i aktywnosci mtodych ludzi w realizacji miejskich inicjatyw.

Co to oznacza dla Ciebie? Mndstwo mozliwosci: koncerty, festiwale, imprezy sportowe, szansa
na rozwdj, realizacje whasnych inicjatyw i po prostu dobrg zabawe.

£ 2 2 Wrzesien

# Lubelski Festiwal Nauki | 18 - 24 wrzesnia 2023 |
@ Mistrzostwa BMX Racing | 9 wrzesnia 2023 |
& Mistrzostwa Swiata U23 w koszykdwce 3x3 | 27 wrzesnia - 1 pazdziernika 2023 |

Pazdziernik
- Listopad

§ Targi Mozliwosci Studenckich - ACKiM Chatka Zaka | 24 - 26 listopada 2023 |
% Gala wyboru Europejskiej Stolicy Mbodziezy 2026 | 27 listopada 2023 |

lublin_is_youth lublin_is_youth

K3 Lublinisyouth youth.lublin.eu
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Szanowni Panstwo,

przed nami jubileuszowa,
XV edycja Europejskiego
Festiwalu Smaku, wydarze-
nia prezentujacego walory
dziedzictwa kulinarnego
naszego miasta i regionu w
mysl idei, ze lokalne trady-
cje sg doskonatym Zrodtem
inspiracji dla nowoczesnej
kuchni.

W roku, w ktorym Lublin
jest Europejska Stolicg Mto-
dziezy jednym z najwazniej-
szych elementow programu
bedzie Mtodziezowa Scena
Smaku. Poczatkujacy  ku-
charze z Polski i z zagranicy
wezma rowniez udziat w pro-
fesjonalnym konkursie kuli-
narnym.

Jak co roku Festiwalowi
towarzyszyC beda wystawy
I koncerty. Tematem prze-
wodnim sceny muzycznej
jest renesansowa tworczosc
Jana z Lublina. Niezwykte
aranzacje jego utworow w
wykonaniu  wybitnych pol-
skich i europejskich muzy-
kow z pewnoscig dostarcza
niezapomnianych przezyc
artystycznych.

Mam nadzieje, ze tego-
roczna edyga wydarzenia
bedzie doskonatg okazjg do
odkrywania dziedzictwa kul-
turalnego i tradycji kulinar-
nych Lublina oraz Lubelsz-
czyzny.

Krzysztof Zuk
Prezydent Miasta Lublin



Szanowni Panstwo,

mam 0gromna przyjemnosc
powitaC wszystkich uczestni-
kow Europejskiego Festiwalu
Smaku w Lublinie. Nie ulega
watpliwosci, ze to jedno z naj-

wazniejszych,  wielokulturo-
wych wydarzen w Polsce, ob-
razujacych roznorodne oblicza
kultury — od muzyki, poprzez
obraz, stowo, ale takze kulina-
ria.



Najcenniejsze — w moim
odczuciu - sa te punkty, dzie-
ki ktorym bedzie mozna blizej
zapoznact sie z Lubelszczyzna
- jednym z najpiekniejszych
regionow Polski, stynacym z
wysmienitego jedzenia, nie-
zwyktych produktow, zrozni-
cowania oraz oryginalnosci po-
traw. Ta wysmienita zywnosc,
bazujaca na doskonatych pro-
duktach pochodzacych od lo-
kalnych rolnikow to najlepsze
wypetnienie bliskich nam idei,
bazujacych na kulturze, trady-
qji, poszanowaniu srodowiska
I trosce o dobrostan zwierzat.

Jako najwiekszy panstwowy
producent zywnosci w Polsce
przyktfadamy ogromna wage
do tego, aby wykorzystujac po-
tencjat najlepszych krajowych
ptodow rolnych, produkowac
zywnost wysokiej jakosdi, tym
samym zapewniajac zbyt pol-
skiemu rolnictwu i dostarczac
klientom produkty niezbedne
dla zbilansowanej diety. Cie-
szy nas rosnaca swiadomost
konsumentow i coraz wieksze
zainteresowanie  tematyka
zdrowego odzywiania. Zda-
jemy sobie bowiem sprawe,
ze to atut polskich rolnikaw, z
ktorymi wspotpracujemy.

Krajowa Grupa Spozywcza
prowadzi wiele dziatan ma-
jacych na celu zapewnienie
najwyzszych standardow
jakosci swoich  produktow.
Stale kontrolujemy jakosc
dostarczanego | oferowa-
nego surowca, a takze mo-
nitorujemy procesy produk-
cyjne poprzez wdrazanie
odpowiednich  standardéw
bezpieczenstwa. Grupa po-
siada rowniez  certyfikaty

zarzadzania jakoscig, takie
jak HACCP czy ISO. Uzyskanie
przez producenta zywnosci
tych certyfikatow jest jed-
noznaczne z informacja, ze
spetnia on najwyzsze wyma-
gania w zakresie identyfikacji,
oceny i minimalizagji ryzyka
zwigzanego z wytwarzaniem
oraz logistyka zywnosci.

Jestem  przekonany, ze
wérod Panstwa jest wielu
zwolennikow produktow  fir-
mowanych logiem ,Produkt
Polski”, takich jak np. cukier
czy wyrobow marki Polskie
Przetwory - ketchupow, prze-
cierdbw pomidorowych, sokaw,
sosow czy dzemow. Ale na
tym nasza oferta sie nie kon-
czy. W domach wielu polskich
gospodyn sa ,nasze” maki, ka-
sze, ptatki, otreby oraz skrobia
ziemniaczana.

To lubelskie Swieto kuchni
tradycyjnej i regionalnej jest
doskonata okazja do tego, by
uSwiadomic sobie, ze jakosc
rodzimych produktow jest lep-
sza od tych importowanych.

Na koniec chce skierowac
kilka stow do naszych wschod-
nich sasiadow z Ukrainy.
Wierze, ze podczas festiwa-
lu doSwiadczycie prawdziwe;
polskiej goscinnosci | soli-
darnosci, ktore wyrazaja sie
otwartoscig, zaproszeniem do
wspolnego stotu i wspolnym
spedzaniem czasu.

Zycze wszystkim Panstwu
inspirujacych rozmow, cieka-
wej wymiany opinii i smako-
wania kazdej chwili.

Marek Zagorski,
Prezes Zarzadu Krajowej
Grupy Spozywczej S.A.
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(#2egorz

Rogala

w ksiegarni
Dostowna

Po raz pierwszy na fe-
stiwalu pojawia sie Strefa
audio. Podczas spotkania
Grzegorz Rogala zaprezen-
tuje premierowe kompozy-
Cje z nowe) ptyty Polish Psal-
tervol. 2. Ustyszymy Psalmy
Jana Kochanowskiego.

Grzegorz Rogala w 2020
roku wydat autorski album
z PGR. - Polish Psalter
/ for soprano & jazz en-
semble, bedacy pierwsza
jego  produkcja  taczaca
muzyke renesansowga (Mi-
kotaj Gomotka) z jazzem.
Album doczekat sie wy-
roznienia - Ptyta Kwar-
tatu - magazynu Presto.

Na pazdziernik plano-
wana jest premiera P.G.R.
- Polish Psalter val. 2 z ko-
lejna kolekcja psalmoéow na
sopran i ensemble jazzowy.
Tym razem mamy petna
sekcje rytmiczna: fortepian,
perkusja i kontrabas, a tak-
ze saksofon altowy, puzon |
oczywiscie sopran — przeka-

zujacy teksty Psalmow Jana
Kochanowskiego. Tak jak w
przypadku pierwszego al-
bumu zamyst jest taki, aby
7z renesansowych wspot-
brzmien wydobyc harmonie
przetwarzane przez impro-
wizatorow, a takze bedace
punktem odniesienia dla
dokomponowanych czesci.
Wszystko dzieki temu po-
zostaje w spojnosci a jed-
noczesSnie brzmi nowocze-
Snie | oryginalnie.

Grzegorz Rogala

Puzonista, kompozytor,
aranzer, producent. Absol-
went Jazz Institut Berlin i
stypendysta Berklee Col-
lege of Music. Osiagniecia:
indywidualne wyrdznienie
na festiwalu FAMA (2005
r.), laureat festiwali: Nadzie-
je Warszawy i Berlin Jazz &
Blues Award (z zespotem
Kattorna). Cztonek miedzy-
narodowego bigbandu Eu-
ropean Colours Jazz Orche-
stra. Laureat nagrody ,Phil
Wilson Award"



Dyskografia:
Kattorna ,

ing To The Moon" — Kattor-
na (2010),.Enthuzjazzm”
- DGR (2011), ,Ballady i Tran-
se" — Aguel\us (2012), ,Po-
ezjazz" — PGR & Zilberman
(2014)"Kapela Polonica” -G F.
Telemann (2018 — Producent)

ald\a ubogich. Tribute to Tu-
wim" — Agnellus (2019), ,Po-
lish Psalter”— P.G.R. (2020).

Lider formacji: Projekt
Grzegorza Rogali (P.G.R),
2+, Native Jazz Trio, Koncer-
towat na takich festiwalach
jak: Festiwal Krzysztofa Ko-
medy, Letnia Akademia Jaz-
zu, Gtogowskie Spotkania

zowe, Jazz w Ruinach,
Od Nowa Jazz Festival, An-

cona Summer Jazz (Wto-
chy), Marigliano Jazz Festi-
val (Wiochy), Leipziger Jazz
Tage (Niemcy), Sounds no
Walls (Niemcy), Jazz

(Niemcy), Flugery Lwowa
(Ukraina), Stockholm Jazz
Festival (Szwecja). W 2018
roku skomponowat muzyke
do wierszy Polskich Poetow
XIX-XXI'w. a nastepnie za-
aranzowatna sopran i kwar-
tet smyczkowy w ramach
projektu ,Zgniota nas tyra-
ny — powstaniem na nowo".
Obecnie  kontynuuje ten
projekt naktadajac na wcze-
Sniej stworzong tkanke
MUZyCzna, swoje improwi-
zacje. W listopadzie plano-
wana jest wydanie albumu.

YHAZNIN




Adam
Makowicz

w Trybunale
K

Adam Makowicz, legenda
jazzu, mistrz improwizacji,
wybitny pianista wystapi
na 15. edycji Europejskiego
Festiwalu Smaku. Na wy-
stepach w Stanach Zjedno-
czonych Artysta dzielit scene  nagranej metoda prosto na

najwiekszymi i najwspa- taSme masteringowg z po-

alszymi muzykami, miedzy  minieciem ~wielosladu”.

nymi z Benny Goodmanem, Artysta zagrat na jednym z
Herbie Hancockiem, Earl Hi- trzech istniejgcych forte-
nesem, Freddie Hubbardem, pianow Szwedzkiej firmy

;rah Vaughan, Teddy Wil- Grand Malmsjo ,,Banana”.
e

GWIAZDA FESTIWALU

nem, George Shearingiem, Jest to jedyna konstrukcja,

orge Mrazem, Al Fosterem,  w ktorej struny nie krzyzu-
Jack Delohnette, iharlie Ha- ja sie. Fortepian strojony

nem. w stroju 432Hz. Masterin-

Po 1989 mogt wreszcie od- gu oraz naciecia lakierow |
wiedzic Polske, wielokrotnie dokonano w ABBEY i
wystepujac z takimi orkie- STUDIOS w Londv“’
strami i zespotami kameral- Zynierem byt Alex
nymi jak: National Symphony ton (The Beatles, Paul

of Washington, London Roy- mcCarthney, Marvin

al Philharmonic "Orchestra, Gaye, Rolling Stones).
Orkiestra Filharmonii Naro- To bedzie muzyczna
dowej, Orkiestra Kameralna uczta. Po koncercie
Polskiego Radia .,Amadeus”, bedzie mozna na- B

Polska Filharmonia Kameral-  byc ptyte, z auto- ¢ /
na, Toruiiska Orkiestra Symfo-  grafem bedzie f
niczna, Chester String Quartet, ozdobg kolekcji. fx
Amici String Quartet, Kwartet |
LWilanow" i wiele innych.
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Zagra na organach i za-
Spiewa utwory Jana z Lublina

Moje zainteresowanie Ta-
bulaturg Jana z Lublina zo-
stato sprowokowane przez
liczne pytania kolegdw po
fachu. Uwazano mnie za zro-
dto wiedzy o tym dziele, a ja
miatam o nim tylko mgliste
pojecie. Kiedy w roku 2018
otrzymatam zaproszenie na
koncert na poznorenesan-
sowych organach Scherera
w Tangerminde, uznatam,
iz jest to wkasciwy moment,
aby zaczat zgtebiat zawar-
tosc | zbioru. Od tamtej pory
na [&rame kazdym koncer-

cie wykonuje przynajmniej
kilka 'dziet z Tabulatury. Jest
to muzyka o uniwersalnym
przekazie,

przemawiajgca

v - ¥

: -
Mirostawa CieSlak ..
w Archikatedrze

Lubelskigj

do stuchaczy. Czesto utwo-
ry te stwarzajg mozliwosci
prezentacji roznych barw in-
strumentu. Ze szczegblnie
cieptym przyjeciem spotkaty
sie w regionach Niemiec, bo-
gatych w organy historyczne,
takich jak Turyngia, Saksonia-
-Anhalt i Saksonia. Udato sie
rowniez zainteresowat zbio-
rem kilku kolegdw-organi-
stow i niemieckie Srodowisko
akademickie.

Mirostawa Cieslak

Wychowata sie w Radomiu.
Jest absolwentka studiow
w zakresie gry na organach,
teorii muzyki, muzyki dawnej
oraz muzyki koScielnej w Ka-
towicach, Amsterdamie i We-
imarze. Koncertowata jako
solistka, kameralistka oraz




dyrygentka w Europie, USA
i Kanadzie. Jest laureatkg
miedzynarodowych konkur-
sow muzycznych w Finlandii
i Stowenii. W latach 2014-
2018 pracowata jako orga-
nistka w BiBleben k. Erfurtu,
na historycznych organach
Sterzinga. W sezonie arty-
stycznym 2017/18 piasto-
wata stanowisko drugiego
organisty w kosciele farnym
Sw. Wactawa w Naumburgu,
na organach Hildebrandta,
zaprojektowanych przez Jo-
hanna Sebastiana Bacha.
W latach 2018-2022 praco-
wata na stanowisku kantora
regionalnego w Kwerfurcie
oraz kantora ewangelickie-
go dekenatu Merseburg.
0d pazdziernika 2022 petni

funkcje dyrektora muzycz-
nego w kosSciele Mariackim
w Neuss nad Renem. Na jej
dorobek artystyczny sktadajg
sie takze dwie produkcje so-
lowe oraz trzy ptyty z muzy-
ka kameralna.

Jedna z gtownych dzie-
dziny dziatalnoSci Mirosta-
wy Cieslak jako instrumen-
talistki na emigracji jest
promocja muzyki polskiej.
Tabulatura Jana z Lublina,
jako jedno z najwazniej-
szych europejskich zrodet
muzyki klawiszowej, jest
jednym ze zbioréw, ktore
artystka od wielu lat po-
pularyzuje.  Wielokrotnie
wykonywata utwory z Ta-
bulatury na instrumentach
historycznych.

A

YHAZNIN







fochow jest skarbem
em narodowym. Chary-
na sopranistka wyko-
ory Jana z Lublina. Ale
ylko. To Lublin wybrata
emiere wykonania ,Ave

1

zeka nas metafizyczny
or. - Jezeli chodzi o Swia-
premiere to wykonam
aria” Maestro Tiziano
edetti - mowi Dominika Za-

nakomitej sopranistce
eda towarzyszyc: Claudio
asparone, wenecki muzyk,
ontrabasista,  wiolonczeli-
a, pedagog i rezyser, ktory
U trakcie swojej artystycznej
'riery wystapit na ponad 400
oncertach w najbardziej pre-
stizowych teatrach i miedzy-
arodowych festiwalach. Ma-
tro zagra na viola da gamba.
Na organach zagra Gian-
anco Messina (dyplom w kla-
5ie fortepianu na Konserwa-
orium im. Giuseppe Verdiego
Mediolanie 2004 roku oraz
klasie skrzypiec i organow.
gszcze w Konserwatorium im.
Giuseppe Verdiego w Medio-
anie w 2009 roku uzyskat dy-
plom z edukacji muzycznej. W
2010 roku uzyskat tytut magi-
stra muzykologii i dziedzictwa
muzycznego na Uniwersytecie
ediolanie. Kierujac sie pa-
3 pielegnowang od dziecin-
a, ukonczyt kompozycje w
onserwatorium im. Giuseppe
erdiego w Mediolanie, stu-
diujgc pod kierunkiem M. Vac-
hii M. Tedde).

Dominika Zamara
Artystka polskiego pocho-

Zz wyroznieniem
Muzyczng we Wro-
koncie ma indywi-
udia z Alidg Ferrarini,
ol3, Enrico De Mori.

Szty rozwoj zawodo-
tki, obdarzonej aniel-

oheme Giacomo Pucci-
roli Mimi pod dyrekcja
Maestro Enrico De Mori. Od
tego czasu Dominika Zamara
rozpoczyna koncerty w USA i
Meksyku, Spiewa na scenach
Argentyny, Chin, Korei Potu-
dniowej i Australii.

W swoim szerokim repertu-
arze od baroku po wspdicze-
snosc spiewa w kilku jezykach.
Dominika Zamara od kilku lat
realizuje jeden ze swoich pro-
jektow, koncerty kameralne 2z
ariami koncertowymi Vincen-
zo Belliniego i Fryderyka Cho-
pina, dwéch kompozytordw,
ktorych faczy gteboka jednost
duchowa.

Jest Ambasadorka marki li-
nii Mather Cosmetica Milano.
Nosita drogocenne ubrania
znanych stylistek, takich jak:
Rosy Garbo, Ela Piorun, Marta
Jane Alesani. Jej portrety wy-
konane przez Stefano Gear-
orego zdjecie zdobyto
dal w kategorii

—

YHAZNIN
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Tabulatura Jana z Lublina przypomina Europe

Jest wielka gwiazda na-
szego festiwalu. Koncertuje
w catej Europie, na Bliskim
Wschodzie i w Ameryce Pot-
nocnej. Wymiata konkurencje
za drzwi - tak o jej mistrzow-
skiej grze na klawesynie i fle-
cie pisza krytycy.

Szwajcarska flecistka i kla-
wesynistka jest zakochana
w Tabulaturze Jana z Lubli-
na. - Jan byt zakonnikiem
w Krasniku, ale zbyt duzo o
nim nie wiemy. To, co ude-
rzyto mnie w tym zbiorze, to
jego rozmiary - to ogromna
ksiega zawierajaca kilkaset
utworow. W réznych stylach,
w roznych gatunkach, pocho-
dzace z roznych osrodkow.
Znajdziemy tam ponad 20
preambulum w roznych to-
nacjach, lecz takze religijne i
Swieckie utwory pochodzgce
z tradycji niemieckiej, fran-
cuskiej, wioskiej i polskiej.
Tabulatura Jana z Lublina
jest ztozona jak Europa. To
wyjatkowy zbior, bardzo go
pokochatam - powiedziata
w wywiadzie dla culture.pl
- dzieki wsparciu Instytutu
Adama Mickiewicza ukazata
sie ptyta ,Johannes de Lublin
Tablatury: Keyboard Music
from Renaissance Poland”.

A zatem postuchajcie Jana
z Lublina. Postuchajcie mi-
strzowskiej interpretacji Co-
riny. Szwajcarska artystka w

bazylice Dominikanow zagra
utwory z Tabulatury na kopii
renesansowego klawesynu.
Koncert w bazylice Domini-
kanow poprowadzi Teresa
Ksieska-Falger.

Corina Marti

Wystepowata z wieloma
zespotami i orkiestrami mu-
zykidawnej (w tym Hespérion
XXI, Coro della Radiotelevisio-
ne Svizzera Italiana i Helsin-
ki Barogue Orchestra). Jest
wspotdyrektorem artystycz-
nym i cztonkiem-zatozycie-
lem La Morra, wielokrotnie
nagradzanego zespotu mu-
zyki poznego Sredniowiecza
i wCzesnego renesansu, ktory
tworzy ,nigdy nie przestaje
przykuwac uwagi stuchacza”
(Gramophone).

Jej ciggte badania nad re-
pertuarem oraz rekonstruk-
cja poznosredniowiecznych
i wczesnorenesansowych
instrumentow klawiszowych
i fletow prostych w znacz-
nym stopniu przyczynity sie
do wspotczesnego odrodze-
nia tych instrumentow. Pro-
wadzi zajecia dla kolejnych
pokalen wykonawcow mu-
zyki dawnej w Schola Can-
torum Basiliensis w Bazylei
w Szwajcarii oraz na kursach
mistrzowskich  na  catym
Swiecie.



Corina Marti
w bazylice
Dominikanow
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Po raz pierwszy na Euro-
pejskim  Festiwalu  Smaku
pojawia sie Strefa audio.

Niezwykty wieczor bedzie
sktadat sie z trzech czesci. W
pierwszej Pawet Janiszew-
ski ze sklepu muzycznego
Swiety Spokéj” opowie o re-
nesansie winyli, postuchamy
wybranej przez niego ptyty,
bedacej ozdobg kolekgji.

W czesci drugiej odbedzie
sie spotkanie z Dominikg Za-
mara, wybitng sopranistka,
nazywana metalowa diva

CzeSC trzecia nalezy do
firmy Gold Note Polska. - W
Trybunale Koronnym opo-

wiemy 0 Suono Italiano,
pokazemy peretki naszych
winylowych zbiorow i zapre-
zentujemy duzo dobrej mu-
zyki z systemu sktadajacego
sie gtownie wioskich elemen-
tow, bo zagra gramofon Giglio
Gold Note z wktadka Machia-
velli Gold oraz PH 10, kultowy
juz pre gramofonowy. Ampli-
fikacjg zajmie sie Masterso-
und 845, wspaniaty, lampowy
wzmacniacz klasy A single
ended. Mito nam bedzie go-
Scic Panstwa w tak zacnym
miejscu - mowi Maciej Gra-
batowski z firmy Gold Note
Polska.



Polskie
Radio
Lublin

Radio Lublin

Lubie to !

Zadzwon:

815 33 11 11

www.radio.lublin.pl




Odkryj SLAWIN
fotopiktorialny

Projekt fotograficzny ,od-
kryj SEAWIN fotopiktarialny”
ukazuje Dzielnice Stawin w
roznych odstonach tema-
tycznych  poczawszy  od
utrwalenia obrazow archi-
tektury, zroznicowanego kra-
jobrazu dzielnicy poprzez za-
prezentowanie bogatej fauny
i flory w kontekscie zmian ilu-
minacji, metamorfozy cyklow
zycia natury oraz pory roku.

Nieszablonowy charak-
ter projektu zwiazany jest
z unikatowa konstrukcja ja-
ponskiego aparatu fotogra-
ficznego  ,haruhisacamera”
autorstwa fotografa Haruhisa
Terasaki. Dzieki zastosowaniu
matowek ze stuletniego szkfa
I specjalnej obrobce haruhi-
sacamera ,czyta" dusze ar-
tysty-fotografa, a odbiorcom
dostarcza niezapomnianych
wizualnych doznan.

Agnieszka Korfanty

Absolwentka Panstwowe-
go Liceum Sztuk Plastycz-
nych im. C.K. Norwida w Lu-
blinie.

Dyplomowany pracow-
nik stuzb spotecznych, in-
struktorka terapii zajeciowe),
ilustratorka ksigzek, koor-
dynatorka projektow kultu-
ralno-oswiatowych, artystka
zajmujaca sie eksperymen-

talna technika fotografowa-
nia przy uzyciu haruhisaca-
mera set.

Laureatka w amerykan-
skim  plebiscycie  Pinnacle
Book Achievement na naj-
lepsze ilustracje w kategorii
ksigzki dzieciecej do publikacji
.Mama won"t You play with
me" autorstwa Meg Walsh.

Jako terapeutka zajecio-
wa koordynowata warsztaty
artystyczne w Projekcie ,LU-
BinclusiON-dziatania  profi-
laktyczne i usamodzielniaja-
ce w srodowisku lokalnym”
w ramach Regionalnego Pro-
gramu Operacyjnego Woje-
wodztwa Lubelskiego na lata
2014-2020 oraz przeprowa-
dzita cykl spotkan w Projekcie
.Potaczeni  NIEwykluczeni-
-seniorzy dla Ukrainy” przy
zespole Osrodkow Wsparcia
w Lublinie.

W 2023 roku otrzyma-
fa stypendium artystyczne
Prezydenta Miasta Lublin,

a jej projekt ,odkryj SEAWIN
fotopiktorialny” znalazt sie w
gronie siedemnastu utytuto-
wanych projektow stypendial-
nych w Lublinie. Dziatania ar-
tystyczne w ramach projektu
przyczynia sie do stworzenia
serii - plenerowych  fotografii
Dzielnicy Stawin ukazujacych
.nie"oczywiste zakatki.






Maria Magdalena i...
w kruzgankach klasztoru Dominikanow

Szukam miasteczka, ktore-
g0 juz nie ma. Zbieram stare
krzesta ze znikajacych do-
mow. Od lat szukam takze
dziewczyny z perta - mowit w
jednym z wywiadow. Ostatnio
znalazt dziewczyne, ktdra mo-
gtaby byc Marig Magdalena.
Znalazt na chwile. Znikneta.

Maria Magdalena, czyli kto.?
Wiasnie, czyli kto? Pytanie
nurtuje do dzis, jednoznacznej

odpowiedzi raczej nie bedzie,
jej wizerunek to ciggte domy-
sty. Niezaleznie od swiatopo-
gladu, poszukajmy. Wystawa
portretow stworzonych za
pomoca historycznej metody
mokrego kolodionu z XIX w. W
tym wypadku nosnikiem jest
nie czerniona szyba, obrazy
zarejestrowano kamerg wiel-
koformatowa witasnej roboty i
poddano procesom chemicz-




nym w ciemni fotograficznej.
Oprawa wtasna, kazdy portret
to jedyny, niekopiowalny eg-
zemplarz.

W trakcie wersniazu zoba-
czycie teatr fotografii z Marig
Magdalena w tle.

Mariusz Tomczuk

Z wyksztatcenia ogrod-
nik, z zamitowania fotograf,
mitosnik starych ogrodow |

fotografii tradycyjnej w kaz-
dej postaci. Autor kilkunastu
wystaw, w wiekszosci two-
rzonych  metodami histo-
rycznymi jak ambrotypia, lit,
cyjanotypia czy typowa fo-
tografia srebrowa, zwolennik
wernisazy w realu, dajacych
mozliwos¢  bezposredniego
przekazania swojej wiedzy in-
nym, pobycia wsrod podobnie
zakreconych.
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Marta Marcyniuk
Czytanie fotografii

Absolwentka Warszawskiej
Szkoty Fotografii i UMCS w Lu-
blinie na kierunku ekonomia.
Zainteresowanie  fotografia
odkryfaw sobie w 1999, gdy z
podrozy na Dominikane przy-
wiozfa swoje pierwsze portre-
ty dzieci, dzieki ktorym w 2000
roku dostata sie do WSF.
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Jej fotograficzne prace
nie ograniczaja sie do jed-
nego nurtu, interesuje sie
fotografia reportazowa,
portretowa i przyrodnicza.
W swoich pracach stara sie
pokazaC dialog pomiedzy
widzem a osoba zatrzyma-
na w kadrze.




W fotografii pejzazu zwy-
kle swiadomie rezygnuje z
koloru, skupiajac sie gtownie
na minimalizmie w przeka-
zie. Pasje do fotografowania
taczy z dalekimi podrozami
oraz roznymi projektami.
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Wystawy:

Jree o'clock in the morning.
Cysterian Trapists”, Festiwal
Niezta Sztuka w Chetmie

Festiwal Trzech Kultur we
Wiodawie, Zbiorowa wystawa
Galeria Atelier w Chetmie

JKuba w trzech kolorach”,
Festiwal Niezta Sztuka w Chet-
mie




Praca w Musée d'Orsay w
Paryzu specjalizujgcym sie w
sztuce drugiej potowy XIX wie-
ku data mi wspaniatg okazje
zapoznania sie z poczatkami i
pionierami fotografii takimi jak
Nadar (Gaspard-Félix Tourna-
chon), Louis Jacques Daguer-
re, Eugene Atget. Gustave Le
Gray i Charles Negre.

Madame Ferdinand

Zdjecie zrobione w mia-
steczku Riom w Owernii (
Auvergne). Spacer z apara-
tem po bocznych uliczkach. |
nagle w oknie starego domu
na parterze widze za oknem
kota. Probuje zrobic mu zdje-
cie. Po jakims czasie okno sie
otwiera i wyglada do mnie
starsza uSmiechnieta kobie-
ta. Zaprasza mnie do Srod-
ka, upewniwszy sie najpierw
czy lubie koty. W jej kuchni,
pefnej kotow i swojskiego
bataganu zaparzyta kawe |
zaczeta mi opowiadac swoje
zycie. Miata 89 lat i byta bar-
dzo spragniona towarzystwa
i rozmowy. Po potgodzinnych
pogaduszkach spytatam, czy

Ewa Palczynska-Erhard,
Museée d'Orsay w Paryzu

Czytanie fotografii

moge jej zrobic zdjecie z kto-
ryms z jej kotow. Zgodzita sie
chetnie i pokazata jak jej kot
podaje tapke. Obiecatam jej
czeste wizyty. Kiedy po mie-
sigcu posztam zapukac do jej
drzwi, zeby jej dac oprawione
w ramki zdjecie (to witasnie
zdjecie) nikt nie otworzyt
drzwi. PozZniej sie dowiedzia-
tam ze Madame Ferdinand
zmarfa na serce tydzien po
mojej wizycie.

Ewa Palczynska-Erhard

Urodzona w Szczecinie. Po
maturze w klasie francusko
jezycznej w Il LO w Szczecinie
przyjechata 6 grudnia 1981
do Paryza (w celu szlifowa-
nia jezyka), gdzie po tygodniu
pobytu zastat jg stan wojen-
ny w Polsce. Po pierwszych
ciezkich kilku miesigcach do-
stata sie na Sorbone na filo-
logie francuska. Kilka lat po
ukonczeniu studiow znalazta
prace w nowo (wtedy) otwar-
tym Musée d'Orsay, gdzie
pracuje do dnia dzisiejszego.
Fotografuje aparatami Czajka
i Praktica.
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Zanurzanie sie w cztowieku
jest podstawowym doSwiad-
czeniem, ktore mnie ksztat-
tuje w tworczych poszuki-
waniach. W spontanicznym
zapisie utamku jego istnienia,
szukam czegos unikalnego, co
nie zawsze jest podporzad-
kowane okreSlonej formie.
Moja intencja jest zeby to, co
powstaje, byto zbudowane na
prawdzie i historii osabistej.
W catym tym procesie ucze
sie dostrzegat bez ograni-
czen i bez wartosciowania.
Wcigz szukam nowych spo-
sobdw na uchwycenie i zde-
finiowanie natury kobiecosci.
Te spotkania to dla mnie hotd
dla ludzkiej indywidualnosci.
Kazde spotkanie warte jest
tego, by ocali¢ w kadrze jego
esencje, chot czasem trwa
tyle, co migawkowa przelot-
nosc zachwytu. Chciatabym,
zeby to moje widzenie Swia-
ta pozostato czute, troskliwe,
niedopowiedziane i skuwato
warstwy niedostepnosci.

Swiatlo jest dla mnie
czyms, co wzmacnia do-
Swiadczenie estetyczne,
ujawnia lub potrafi ukryc
wewnetrzng prawde o czto-

Magdalena Chojnacka
Czytanie fotografii

wieku, jego bogactwo. Cza-
sem zamieszka w pomiesz-
czeniu tylko przez chwile (
jak na tej fotografii). Wybor
tego zdjecia wynika z checi
tropienia Swiatta. Jest tez
zaproszeniem do przestrze-
ni intymnosci, ktorg rzadzi
psychologia portretu. Jest
wielowymiarowe, rowniez w
tej scistoscii niedopowiedze-
niu. Nie ma w nim manipula-
ji, a jednak potrafi oszukac
nasz wzrok. Chciatam unik-
nac dostownosci, wejsc pod
powierzchnie tego, co kryje
w sobie ludzka twarz.
Magdalena Chojnacka
Absolwentka Animacji
kultury na UMCS, zwiazana
z lubelskim Srodowiskiem
fotograficznym od kilku lat.
Autorka i wspotautorka wie-
lu wystaw fotograficznych;
indywidualnych oraz zbio-
rowych w Polsce. Laureat-
ka konkursow, m.in Teatr
w  Obiektywie. Wieloletnia
stuchaczka Akademii Odkryc
Fotograficznych, w ramach
ktorej prezentowata swoja
wystawe. Gtowny nurt twor-
czosci: fotografia portretowa
i sensualne kadry kobiecosci.






Leica open day

Warsztaty fotograficzne z Piotrem Markiem w Galerii

W tym roku warsztaty
odbywac sie pod hastem re-
nesansu fotografii. Do dys-
pozycji uczestnikow bedzie
sprzet fotograficzny firmy
Leica. Piotr Marek z Leica
Store Warszawa po raz ko-
lejny zaprasza na spotkanie
z aparatami firmy Leica. W
tym roku przywozi do Lu-
blina najnowsze urzadzenia
niemieckiej firmy. To niepo-
wtarzalna okazja, by w ciggu
trzech dni poznac je i oswoic
sie z klasyczna konstrukcja
dalmierza.

,Potrzebujesz wiary w sie-
bie by wiedzieC, czy idziesz
w dobrym kierunku” - mowi

Sztuki Sceny Plastycznej KUL

=

Alan Schaller, wiodaca postac
wspotczesne]  czarno-biatej
fotografii. Dla Alana koncep-
cja kryjaca sie za obrazem
jest tak samo wazna jak i ob-
raz. Piotr Marek, nauczyciel
cierpliwy, na lubelskich spo-
tkaniach uczy tej wiary.

Dla wiekszosci  fotogra-
fow aparat Leica to sprzet
niemal  kultowy,  bedacy
wyznacznikiem perfekcji
oraz totalnej jakoscii plastyki
obrazu. Wszyscy o nim sty-
szeli, ale ciggle niewielu miato
szanse osobiscie na nim pra-
cowat. Zapraszamy do 0so-
bistego spotkania z legen-
darnym systemem Leica M.



Czytanie ciata
w Galerii Sztuki Sceny
Plastycznej KUL

Fotografie Ewy zrobit An-
drzej ,Graba" Grabowiecki.
Ewa jeszcze raz pojawi sie
przed grupa fotografow,
by cierpliwie ofiarowac im
siebie. To bedzie niezwykta
sesja. Najpierw bedziemy
czytac jej fotografie. Dalej
rozpocznie sie tajemnica
misterium fotografii.



W tym roku, obok fotografii
na festiwalu pojawia sie kino.
A w nim fantastyczne hybry-
dy maszyn i Swiata przyrody
w 7 minutowej animacji. Gto-
sny film ,Airborne” w rezyserii

Andrzeja Jobczyka
wyprodukowany przez
warszawskie studio Letko

- zobaczymy w sali kinowej
Centrum Kultury w Lublinie,
Beda takze inne filmy, a spo-
tkanie z rezyserem poprowa-
dzi poeta Rafat Rutkowski.

+Airborne”

Surrealistyczna — animacja
taczaca Swiat maszyn lata-
jacych z krolestwem flory |
fauny. Pochtoniety walka pi-
lot mysliwca traci swoj cel |
zalicza wielki upadek. Samo-
lot wbija sie w korone drze-
wa. Tragedia, ktora zdaje sie

Andrzej Jobczyk
w Centrum Kultury w Lublinie

koncem, otwiera nowy etap
historii. W miejscu katastrofy
budzi sie nowe zycie, ktorego
przeznaczeniem bedzie roz-
wiktanie zagadki swego po-
chodzenia. Opowiest o pasji,
jej korzeniach i o tym, co mu-
simy straci¢, by narodzic sie
na nowo.
(Zajanmachulski.pl)

Film powstat z inspira-
¢ji wspomnieniami z dzie-
cinstwa.  Wychowywatem
sie wsrod przyrody, a jako
dziecko kochatem samoloty
I wszystko to, co zwigzane
z lotnictwem. Potaczenie
tych dwoch symbolik i ich
przenikanie dato poczatek
opowiesci 0 przemijaniu i
odrodzeniu — powiedziat w
jednym z wywiadow An-
drzej Jobczyk.



Andrzej Jobczyk
Urodzony w 1985 roku w

Siedlcach. Absolwent ani-
macji todzkiej Szkoty Fil-
mowej. Zajmuje sie filmem
animowanym, grafika oraz
fotografia. W swoich pracach
inspiruje sie czesto naukami
Scistymi i biologia. Laureat
konkursu VivalPhoto Awards.

Prezentowat swoje prace
video min: w Phillips Collec-
tion w Waszyngtonie oraz w
ramach trasy Meskie Granie
2011. Jego film animowa-
ny "Airborne” zdobyt gtdwna
nagrode na festiwalu Short-
Shorts w Tokio i otrzymat
kwalifikacje do Nagrody Aka-
demii Oscars 2023.




Wystawa Mirostawa Zdrodowskie

Po zesztorocznym  suk-
cesie  wystawy Mirostawa
Zdrodowskiego w Arche Ho-
tel Lublin  zdecydowalismy
sie pokazac kolejng wystawe
wybitnego  przedstawiciela
Polskiej Szkoty Plakatu.

Niech prace zastapia sto-
wa, a my dodajmy, ze po
wernisazu zapraszamy na
premierowy pokaz wzrusza-
jacego filmu ,E-MERYT Mi-
rostaw Zdrodowski" (rezyse-
ria i kierownictwo produkgji:
Adrianna Kozak, realizacja i
postprodukcja obrazu: Kamil
Grzelecki, opieka artystyczna:
dr Tomasz Michatowski).

Mirostaw Zdrodowski

Grafik, projektant graficzny
i tworca plakatow, malarz.
Urodzony w 1956 r. w Lubli-
nie. Mieszka i tworzy w Lubli-
nie. Opracowat graficznie po-
nad 200 ksigzek, 60 plakatow
i wiele drukow akcydenso-
wych. Opublikowat autorskie
wydania: pTAKi maluje (War-
szawa 2000), tomik wierszy
Trzy krzesta (Siedlce 2005),
album Zdrodowski — stare i
nowe prace domowe” (Siedl-
ce 2008) oraz album autorski
12345 Zdrodowski (2020).

W dorobku edytorskim ma
m.in. albumy: Kieslowski (1993),
Kronika KADRU. O zespole
filmowym Jerzego Kawalero-
wicza (2002), Stadnina Koni
Janoéw  Podlaski  1817-2017
(2017) i Zbiory Muzeum Die-
cezjalnego w Siedlcach (2020).

go
w Arche Hotel Lublin

Jego autorskie ksigzki dla dzieci
Pierwsze loty za ptoty i Sztuczki
w konkursie Polskiego Towa-
rzystwa  Wydawcow  Ksigzek
na najpiekniejsza ksiazke roku
2013 otrzymaty nominacje do
nagrody gtowne).

W 2015 r. reprezentowat
Polske na Toyama Interna-
tional Art Camp w Japonii. W
20271 r. otrzymat specjalna
nagrode (Honorable Men-
tion) na Swiatowym Biennale
Plakatu w Seongnam (Korea
Potudniowa). W 2022 r. zdo-
byt I Nagrode w konkursie na
plakat XXVIII Miedzynarodo-
wego Festiwalu Muzycznego
im. Krystyny Jamroz w Busku
Zdroju, | Nagrode w katego-
rii plakatu artystycznego na
Posterists in the World 2022
w Cusco (Peru) oraz specjal-
na nagrode (Honorable Men-
tion) w Erywaniu (Armenia)
w konkursie Theatrical Po-
sters: International Festival.
Uczestniczyt takze w 4th In-
ternational Logo Exhibition
w  Budapeszcie, 15th Gol-
den Bee Global Biennale of
Graphic Design w Moskwie,
Miedzynarodowym Biennale
Plakatu w Lublinie 2023, w |
USIPB United States Interna-
tional Poster Biennial 2023
w USA. Brat udziat w wielu
wystawach plakatu, m.in. w:
Warszawie, Lahti, Oranien-
burgu, Moskwie, Puerto de
\ligo, Toyamie, Seongnam,
Cusco, Erywaniu, Sofii, Lubli-
nie, Budapeszcie, Limie...
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Pokazy mody na state
wpisaty sie w formute Euro-
pejskiego Festiwalu Smaku.
Prezentowalismy juz pokazy
mody ormianskiej we wspot-
pracy z ambasada Armenii

, z Matgorzata Kotwica i
firma Makana Art & Biznes
charytatywne pokazy mody
.Gwiazdy smakujg Lubelsz-
czyzne" z cafa plejada gwiazd
filmu i ekranu.

W tym roku pokaz mody
dedykujemy Janowi z Lubli-
na, tajemniczemu zakonni-
kowi, tworcy stynnej Tabula-
tury, ktory jest muzycznym
(i nie tyko) bohaterem festi-
walu. Stad pokaz mody re-

nesansowej, ktory zostanie
zaprezentowany 9 wrzesnia
2023. Jak ubierano sie w
czasach renesansu? Zoba-
czg panstwo jak ta moda
ksztattowata sie od pod-
szewki a doktadnie od bie-
lizny, jak ubierali sie miesz-
czanie a jak dworzanie. Czy
kolor czarny byt ulubionym
kolorem Zygmunta Augu-
sta? A jak mogt wygladac
sam Jan z Lublina?

Pokaz mody renesansowej
koresponduje takze z Mie-
dzynarodowym Festiwalem
Renesansu, ktory dotacza
do Europejskiego Festiwalu
Smaku.




Miedzynarodowy
Festiwal Renesansu

Rozpocznie sie 8 wrzesnia
2023 roku podczas Europej-
skiego Festiwalu Smaku a

najwazniejsze wydarzenia
zostang zaprezentowane 6-7
pazdziernika 2023 r.

Patrzac w gwiazdy" to te-
mat wiodacy tej edygji festi-
walu. A gtownymi bohaterami
beda: Mikofaj Kopernik, Cervan-
tes, Shakespeare. Fundacja
,Belriguardo” - okno na historie
I sztuke, ktora jest gtownym or-
ganizatorem wydarzenia, uczci
piata edycja festiwalu - w 550
Urodziny Mikofaja Kopernika.
Shakespeare podobno czytat
0,0 obrotach sfer niebieskich”
natomiast Cervantes prawdo-
podobnie znat to dzieto Koper-
nika i zmart wtedy co Szekspir.

W dniu otwarcia festiwalu
8 wrzesnia 2023 zobaczycie
korowod renesansowych po-
staci, pokaz historycznej zon-
glerki flagami a takze sceny
renesansowe z udziatem Jana
z Lublina.

Jan z Lublina stworzyt zna-
komitg tabulature na instru-
menty organowe. W dziele
tym znajdziemy cata grupe
tancow. Ustyszg Panstwo a
takze zobacza jak tanczono
m.in Pawane Rex.

Miedzynarodowy Festiwal
Renesansu otwarty w dniu
Europejskiego Festiwalu Sma-
ku to same najlepsze ,smacz-
ki" kultury dawnej.

W czasie gdy powstawata
Tabulatura Jana z Lublina
kultura muzyczna w Polsce
przezywata swoj prawdziwy
rozkwit. Na miedzynarodo-
wym dworze krola Zygmun-
ta Augusta dziatat miedzy
innymi wybitny wegierski
lutnista Valentin Greff Bak-
fark, a wkrotce mieli sie na
nim pojawic utalentowani
kompozytorzy: Wactaw z
Szamotut, Marcin Leopolita,
Mikotaj Gomotka.

Gwiazdami tej edycji festi-
walu na pewno beda: Zespot
Szelindek z Wegier, Trupa Ko-

EINS: . "HR T
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medianty prezentujaca kome-
die dell Arte z Krakowa, zespoty
tanca i muzyki dawnej dawnej
z Polski.

Wspotorganizatorem V Mie-
dzynarodowego Festiwalu
Renesansu sa: Muzeum Ziem
Wschodnich Dawnej Rzeczy-
pospolitej, Mtodziezowy Dom
Kultury nr 2 w Lublinie. Fe-
stiwal realizowany jest dzieki
wsparciu Miasta Lublin w ra-
mach EUROPEJSKIE] STOLICY
MEODZIEZY.

Na dalszg odstone renesan-
su zapraszamy 6 i 7 pazdzier-
nika 2023. Warto Sledzic wy-
darzenie festiwalu renesansu,
poniewaz we wrzesniu beda
rowniez warsztaty m.in ta-
neczne, teatralne - z komedii
dell Arte. Zapraszamy na stro-
ne festiwalu.
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Festiwal Krainy
Polskie

Tradycje regionalne w potgczeniu ze
wspotczesnoscig

Lepszego Przedsmaku na-  artystow i rzemiesInikow.
szego festiwalu nie moglismy  Tutaj rowniez jest miejsce dla
sobie wyobrazi¢. W niedziele 3 profesjonalnych  arty-
wrzesnia 2023 w Arche Hotel
Lublin startuje Festiwal Krain.

Zadaniem  festiwalu jest
pokazanie tradygji regional-
nych w pofaczeniu ze wspot-
czesnoscig. W ciagu jednego
roku jest tyle roznorodnych
odston festiwaly, ile jest A
hoteli ARCHE. Kazda il
jest inna, gdyz dotyczy
innego miasta i regio-
nu. Przede wszyst-
kim skupia sie na
kultywowaniu  sze-
roko  rozumianych
tradycji, ukazywaniu
znanej | nieznanej
historii, odkrywaniu
skarbow kultury, wa-
lorow turystycznych,
rekreacji czy tez pro-
mocji osiagnieC danej
miejscowosci.

Pokazuje lokalnych ar-
tystow, tworcow, mistrzow
sztuki, jak rowniez lokalne
rzemiosto, rekodzielnictwo,
agroturystyke, Kota Gospodyn
Wiejskich i lokalny biznes, etc.

W aurze tradycji unosza sie

smaki regionalnych potraw | stow, twor-
napitkow, roznego typu stoiska  cow, mistrzow kuchni
jarmarczne, taniec i Spiew lo- i gastronomii, muzykow, tan-

kalnych tanecznikow czy mu-  cerzy czy tez przedstawiciel
zykantow, grajkow, ludowych  lokalnego biznesu.
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Restauracja Kulturalna
Lobby Bar, Sky Bar

Organizacja imprez okolicznosciowych,
konferencji i wydarzen

Strefa Relaksu sitownia & sauna
Ozi Spa masaze & zabiegi




Gwiazdy na Scenie Smaku

tukasz

Modelski

Znakomity historyk sztuki,
Sredniowiecznik, ktory z row-
na przyjemnoscig konsumuje
positki i literature - jest po raz
pierwszy gosciem naszego
festiwalu. To wielka radosc,
bo jego ksiazka ,Piaty smak.
Rozmowy przy jedzeniu” jest
dla naszego festiwalu nie-
ustannym zrodtem inspiracji.

To zbior niezwyktych roz-
mow o smaku. ,Celowo nie
ma wsrod nich absolwentow
szkot kucharskich. To na swoj
sposob amatorzy, ktorzy
przerosli nie jednego mistrza:
restauratorka i dziennikarka
Agnieszka Kreglicka; laur-
teatka Pulitzera, prywatnie
zona Radostawa Sikorskie-
go — Anne Aplebaum; tworca
miedzynarodowego  ruchu
Slow Food Carlo Petrini; Pa-
tricia  Atkinson — Angielka,
ktora osiadta we Francji by
produkowaC wino; autorka
JJedz, modl sie, kochaj” Eliza-
beth Gilbert; kucharz i bibliofil
- Grzegorz tapanowski; ko-

neser wina Tomasz Kolecki-
-Majewicz i smakosz whisky
Charles Maclean; osobista
kucharka Mitterranda - Da-
niele  Mazet-Delpeuch oraz
Michel - prawnuk Auguste
Escoffiera, najstynniejszego
francuskiego kucharza XX
wieku, ktory przed laty wspo-
minat o istnieniu ,piatego
smaku” - czytamy na stronie
znak.com.pl - o ksigzce tuka-
sza. Co ugotuje na festiwalu
z miodymi szefami kuchni?
Zapraszamy.

tukasz Modelski

Historyk sztuki, mediewi-
sta | gurmandzista. Autor
ksigzek kulinarnych dla doro-
stych i dla dzieci. W radiowe]
Dwaojce prowadzi  kultowa
Droge przez make —audycje o
zwigzkach literatury i kuchni
I gotuje dania historyczne na
antenie TVP Historia. Zdarza
mu sie sedziowac w konkur-
sach kulinarnych i winnych,
rozmawiac z szefami kuchni
I winiarzami, pisac i gotowac.

Foto: Jacek Poremba
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Gwiazdy na Scenie Smaku

Hirek Wrona
miksuje na
talerzach

Zaproszenie na Europej-
ski Festiwal Smaku przyjat z
wielkg radoscia. W Lublinie
studiowat, na ziemi lubelskiej
ma rodzine. Jedzie jak do sie-
bie. O tym, ze Hirek Wrona
zna sie na winylach jak nikt
inny wiemy. Ale czy zna sie
na gotowaniu? - Zdarzyto mi
sie w zyciu prowadzi¢ w War-
szawie restauracje, potrafie
zrobi zaopatrzenie, dopilno-
wac szefa kuchni, lubie taczyc
smaki - mowi Hirek.

Zajrzyjmy do wspomnia-
nego wywaru, gdzie Hirek
mowi o swojej filozofii zycia:
.Chodzi o to, ze mozemy miec
rozne charaktery, mozemy
mieC rozne poglady na nie-
ktore sprawy, mozemy stu-
chac roznej muzyki, roznie
sie ubierac, roznie wygladac
I w zwigzku z tym czasem

nasze drogi nie powinny sie
krzyzowac ze soba, bo na
starciu tych drog moze dojsc
do kolizji.

Zatem lepiej iSC drogami
rownolegtymi, patrzec na to,
kto tymi drogami rownole-
gtymi idzie, zeby tych kolizji
zyciowych unikac. To jest
troche tak jak z mieliznami.
Kiedy ptyniemy todka, kiedy
przypuszczamy, ze mozemy
0sigsC na mieliznie, wolimy
poptynac dalsza droga, po
to, zeby na tej mieliznie nie
0sigsc. | to jest wiasnie teo-
ria drog rownolegtych. Kaz-
dy z nas jest na tyle duza
osobowoscig, kazdy z nas
ma swoje poglady, ma swoje
patrzenie na Swiat, ze nie-
koniecznie nasze drogi po-
winny sie przecina¢ z dro-
gami innych ludzi". Piekne,
prawda?
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Gwiazdy na Scenie Smaku

Jarostaw
DumanowsKki

Znakomity historyk, wy-
bitny znawca kuchni staro-
polskiej, jej odkrywca po raz
kolejny bedzie gosciem fe-
stiwalu. Niezwykle pieknym
jezykiem opowiada o historii
zywienia, po mistrzowsku in-
terpretuje najstarsze polskie

przepisy.

Oto przepis na ,Kasze ma-
kowa inaczej”: Wezmi maku,
sttucz w mozdzierzu sucho,
a gdy uttuczesz, rozpusc
letnia woda, warz pomatu
na matym weglu, przecedz
przez sitko, ostodz miodem,
a daj cynamonu, imbieru, pie-
przu, szafranu, omasc w tem
grzanki, a ktladz do panwie w
oliwie abo w oleju makowym,
smaz pomatu.

A oto komentarz prof. Jaro-
stfawa Dumanowskiego: Roz-
tarty mak, dawniej czesto bia-
ty, rozpuszczano letnig woda,
gotowano, przecierano przez
sito i doprawiano miodem
oraz ostrymi przyprawami. Ta
makowa kasza jest jednak tu
tylko potproduktem czy raczej
punktem wyjscia. Smarowa-
no nig grzanki, ktore nastep-
nie smazono w oliwie [ub
oleju makowym. Szczegolnie
kuszaca wydaje sie ta druga
wersja, gdyz uzyskamy w ten
spos6b wyrazny, choc subtel-
ny smak maku. Z makowej
kaszy najlepiej chyba zrobic
nieco rzadsze ciasto nale-
Snikowe czy tempure, w tym
moczyC niewielkie grzanecz-
ki i wrzucac je na rozgrzany
olej makowy. Warto siegac po
wiedze sprzed wiekow...






Jest przyrodzenia

zimnego i wilgotnego

Gotycka  kaplice  Trojcy
Swietej na Zamku w Lublinie
wypetniaja freski wykonane
w stylu bizantynsko —ruskim.
Wsrod nich znajdujemy mie-
dzy innymi sceny: Ostatnia
Wieczerza i Goscinnosc Abra-
hama. Na obu malowidtach,
obok najczesciej przedsta-
wianych w tego typu dzietach
chlebai wina, pieczonego ba-
ranka, znalazty sie takze dwa
rodzaje rzepy.

Skad ona sie tam wzieta,
czy byta to naprawde rzepa i
dlaczego akurat to warzywo
uwieczniono na scianach kro-
lewskiej kaplicy zamkowej?
Czy znamy inne podobne
wyobrazenia Ostatniej Wie-
czerzy | biblijnych opowiesci

z motywem jedzenia z rzepa
w tle? Czy ta rzepa coS zna-
czyta i jak moglija postrzegac
ludzie w czasach powstania
malowidet —w XV wieku. Czy
niepozorna rzepa ma swojg
histarie i 0 czym ta historia
moze nam dzis opowiedziec?

O tey historii w kaplicy Troj-
cy Swietej opowiedzg Andrzej
Frejlich i Jarostaw Dumanow-
ski. Zapraszamy!

A. Frejlich, Ostatnia Wie-
czerza i Goscinnosc Abraha-
ma w programie ikonogra-
ficznym  malowidet kaplicy.
Tresc i znaczenie.

J. Dumanowski, ,Jest przy-
rodzenia zimnego | wilgotne-
go". Zapomniane skojarzenia
z rzepa.




Mateusz Szlachetka
Adrian Bogucki
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Gwiazdy na Scenie Smaku

Jacek Szklarek

Szefa Slow Food Polska,
nazywany ksieciem serow
jest gosciem Europejskiego
Festiwalu Smaku. Na serach
zna sie jak nikt inny w Pol-
sce, a n Scenie Smaku bedzie
opowiadat z czym i jak poda-
wac sery. Na przyktad bunc.

Wedtug legendy paste-
rze wotoscy wyrabiali go dla
Mikotaja Reja. Swiezy ser,
ktory musi natychmiast tra-
fic do klienta. Dzis wystepu-
je w wersji krowiej i wersji
owczej. Tym sie rozni od bia-
tego sera, ze tez dodajemy
podpuszczke. Z czym podac
bunc (bundz). Sery Swieze to
bardzo wdzieczny temat. S3
bardzo wdzieczne, by stano-
wic jakies tto. Czy to bedzie
popularna mozarella, czy to
bedzie Stracchino, czy to be-
dzie nasz polski bunc. Najle-
piej podac go z dobrym po-
midorem, z jakimis satatami.
Czy na przyktad potozyc na
dobry chleb | posypac dobra
sola.

Parmezan to jest absolut-
nie ser magiczny. Podobnie
jak szwajcarski Gruyére za-
wsze robiony jest na bazie
surowego mleka. Grana Pa-
dano czy Parmigiano-Reg-
giano. Niesamowita jest hi-
storia tego sera, byt po czesci
wymyslony przez Cystersow.
Cystersi, ktérzy nauczyli lu-
dzi  meliorowania, osuszyli
wielkie, podmokte rozlewiska
Padu, wymyslili  produkcje
sera z mleka krow wypasa-
nych natakach, powstatych z
rozlewisk - w bardzo duzych
formach, co spowodowato, ze
te sery mogty bardzo dtugo
lezakowat. Fenomen tego
sera, wrecz mistycznosc tego
sera, polega na tym, ze Par-
migiano-Reggiano, najchet-
niej i najczesciej kupowany
ser na Swiecie, jest wciaz
produkowany w oparciu o re-
cepture Cystersow.






VIl konkurs Najlepszy
Smak Lubelszczyzny
oraz Smaki Ukrainy

W restauracji ,Trybunalska
City Pub"juz po raz 6smy od-
bedzie konkurs o tytut ,Naj-
lepszy Smak Lubelszczyzny”,
w ktorym wytonione zostana
kulinarne produkty z regionu
lubelskiego wyrozniajace sie
najwyzszymi walorami sma-
kowymi, zapachowymi i wi-
zualnymi.

Producenci tradycyjnie
ubiegac beda sie o laury w
dziewieciu kategoriach: pro-
dukty  mleczne, produkty
miesne, oleje i ttuszcze, pro-
dukty rybotowstwa, owoce i
warzywa, wyroby piekarnicze
I cukiernicze, miody, a takze
napoje (w tym alkohole) oraz
inne. Zgtaszat mozna dowol-
na liczbe produktow.

Sposrod zgtoszonych spe-
cjatow  Kapituta  Dobrego
Smaku sktadajaca sie z eks-

pertow kulinarnych, krytykow
I znawcow smaku — wytoni
najdoskonalsze, ktore zyska-
ja miano ,Najlepszego Smaku
Lubelszczyzny 2023" dla kaz-
dej z kategorii. Po raz kolejny
w kazdej z kategorii moga
zostaC przyznane wyroznie-
nia ,GRAND PRIX - Najlepszy
Smak Lubelszczyzny 2023"
dla produktu najlepszego z
najlepszych.

W zwiazku 7z trwajaca
agresja Federacji Rosyjskiej
na Ukraine i wojnga w tym
kraju, w regionie Lubelskim
w dalszym ciagu przebywa
bardzo duzo uchodzcow,
ktorzy stanowia dzis istotny
element lokalnej spotecz-
nosci. Sa wsrod nich osoby,
ktore podjety  dziatalnosc
kulinarno-gastronomiczng
oferujac swoje ukrainskie re-



LUBELSKI

INFORMATOR
KULTURALNY

W papierze
smakuje
najlepiej
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gionalne przysmaki. Dla tych
050D stworzylismy specjalna
kategorie konkursowa: Ukra-
inskie Smaki.  Wyniki kon-
kursu zostana ogtoszone na
festiwalowej scenie smaku w
Lublinie.

Konkurs organizowany
jest przez Departament Rol-
nictwa | Srodowiska Urzedu
Marszatkowskiego

Wojewodztwa Lubelskiego,
Polska Akademie Smaku oraz
Kresowa Akademie Smaku
przy wspotpracy Restauracji
JIrybunalska City Pub”.
Jego celem jest wyszu-
kiwanie tradycyjnych
produktow pochodza-
cych z regionu lubel-
skiego, ich promocja oraz
wspieranie lokalnych
producentow, ktarzy
dbaja o najwyzsza ja-
kos¢ swoich wyrobow.,

Warto przypomnieC raz
jeszcze wy-
powiedz  Jana i}k
Babczyszyna,
koordynatora | %Sa
konkursu, ze :
,Misja konkursu
jest nagradza-
nie i prezentacja
tego, co wyjat-
kowe i prawdziwe
w kulinariach regionu.
Mozna to zrobic tylko wtedy
kiedy rozumiemy zaréwno
tradycje jak i wspotczesnosc
miejsca, w ktorym mieszka-
my | zyjemy. Region lubelski
to obszar bardzo piekny na
mapie naszego kontynentu.
Kraina od wiekow pozosta-
jaca na styku wielu kultur -
taczaca tradycje Wschodu i
Zachodu, wptywy katolickie,
prawostawne, judaistyczne,

o

greckie, ormianskie czy tatar-
skie.

Ta roznorodnost w kon-
tekscie  kulinariow  faczy

zwykle jedna, najwazniejsza
cecha - pasja ludzi, dzieki
ktorym produkty te powsta-
ja.  Kazde

miejsce

ich wytworzenia, kazdy ich
tworca, to osobna opowiesc,
ktora warto poznawac i upo-
wszechniac. Produkty, ktore
nagradzamy i rekomenduje-
my zdecydowanie sa powo-
dem do dumy. Kazdy z nich
mogtby byC ozdoba I atrakcja
dla wszystkich poszukiwaczy
kulinarnych wrazen w kaz-
dym miejscu Polskii Europy.”



Pyszna kuchnia...

Przygotowujemy
bazujgce na  najswiezszych
produktach i skiadnikach
najwyzszej jakosci, sezonowe
menu  zawierajgce  miedzy
innymi zupy, satatki, makarony,
starannie przygotowane migsa
czy ryby.

potrawy

Nowoscig jest piec opalany
drewnem, w ktérym wypiekana
jest prawdziwa neapolitafiska
pizza.

TRYBUNALSKA

... Ciepta atmosfera

Wchodzqc do naszych wnetrz
od razu poczujesz zapach
Swiezo parzonej  kawy.. i
stodkich  wypiekow,  ktore
wiasnie  w tym momencie
wyjmowane sq z piekarnika.

Trybunalska City Pub
ul.Rynek 4
Serce Starego Miasta
Lublin

Wynajmij sale na
swoje
wydarzenie

Dysponujemy kilkoma
klimatyzowanymi salami,
gdzie organizujemy
przyjecia okolicznosciowe,
konferencije, eventy
firmowe. Zapraszamy do
kontaktu:
info@trybunalska.pl




XXXII Ogolnopolski
Turniej Nalewek

To najstarszy w Polsce
konkurs nalewek, ktory ma
na celu promocje Tworcow
Nalewek regionu Lubelskie-
go, tradycji wyrobu nalewek,
odkrywanie dawnych recep-
tur i nagradzanie ich twor-
cow oraz szeroko rozumiang
integracje srodowiska nalew-
karskiego.

Organizatorem Konkursu
jest Stowarzyszenie Kreso-
wa Akademia Smaku przy
wspotpracy  Departamentu
Rolnictwa i Rozwoju Ob-
szarow  Wiejskich  Urzedu
Marszatkowskiego w Lubli-
nie oraz Restauracji Sielsko
Anielsko w Lublinie. Organi-
zator rekomenduje udziat w
konkursie przede wszystkich
osobom (paniom i panom)
dziatajacym i zwigzanym z
Kotami Gospodyn Wiejskich
oraz gospodarstwami agro-
turystycznymiw regionie Lu-

belszczyzny oraz obszarach
graniczacych z Wojewodz-
twem Lubelskim. Nalewki
oceniane bedg w jednej ka-
tegorii: ,Nalewki z Lubelska
Dusza".

Uczestnicy Konkursu ubie-
gaja sie 0 nastepujace tytuty,
nagrody i wyrdznienia: Grand
Prix - Nalewka z Lubelska
Dusza, | Miejsce - Nalewka z
Lubelska Dusza, Il Miejsce -
Nalewka z Lubelska Dusza,
Il Miejsce - Nalewka z Lu-
belska Dusza i trzy wyroz-
nienia - Nalewka z Lubelskg
Dusza. Miejscem ogfoszenia
wynikow oraz wreczenia na-
grod jest festiwalowa scena
smaku,

Sponsorem nagrod  jest
Mirostawa Gatan, firma Muti
Frigo, partner Europejskiego
Festiwalu Smaku.

m



& v» : Poczuj smak
M z Dziennikiem Wschodnim

W kazdy pigtek
ciekawe przepisy kulinarne



Kamila Scibiorek
poprowadzi Mtodziezowg
Scene Smaku

walu Smaku.

Tak, tak bedzie Ogien,
znakomita aktorka Kamila
Scibiorek czyli podkomisarz
Paulina Wach (mimo swojej
urody, nosi sie dosc mesko.
Chodzi w bojowkach, koszul-
kach na ramigczkach, nosi
niesmiertelnikitp. Obsesyjnie
dba o swoja kondycje. Potra-
fi doskonale walczyé, zna
krav mage, biega maratony).
W serialu Sprawiedliwi - Wy-
dziat Kryminalny dokonuje
rzeczy niemozliwych. Wdziek,
uroda, super energia i znako-
mity kontakt z publicznoscia.
Ale przeciez nie mogto byc
inaczej, skoro to urodzinowa
edycja Europejskiego Festi-

Kogo zobaczymy nascenie?
Mtodych i bardzo mtodych
szefow kuchni, ktorzy pod
dowodztwem niesamowite-
go duetu: Anna Szczesniak
7z /SR (CKZ Pszczela Wola
I Andrzej Rudzinski z Tech-
nikum Lider beda tworczo
odwotywac sie do renesan-
sowej kuchni.

Mtodzi  kucharze  beda
takze gotowac z kulinarny-
mi  gwiazdami: tukaszem
Modelskim, Hirkiem Wrona,
Jarostawem  Dumanowskim
i Jackiem Szklarkiem.



Konkurs Good

Chef Junior 2023

Poniewaz Lublin jest Eu-
ropejska Stolica Mtodziezy po
raz pierwszy na naszym festi-
walu odbedzie sie konkurs dla
mitodziezowych szefow kuch-
ni. Wystartuje 8 zawodnikow,
ktore bedzie oceniac profesjo-
nalne jury.

Good Chef Junior 2023 za-
stepuje w tym roku profe-
sjonalny konkurs Good Chef.
- Mtodzi zawodnicy beda

oceniani tak jak dorosli szefo-
wie kuchni, nie bedzie taryfy
ulgowej - mowi Maestro Jean
Bos, konsultant konkursu.

Uczestnicy konkursu beda
musieli odwofac sie do rene-
sansowej kuchni. - Wierze,
ze mtodosc i talent pozwolg
Im w Swiezy sposob odniesc
sie do dawnej kuchni - do-
daje prof. Jarostaw Duma-
nowski,




3000 renesansowych
porcji od Multi Frigo

Recepture przekazat prof.
Jarostaw Dumanowski, sktad-
niki i 1000 litrowy gar do go-
towania Mirostawa Gatan,
prezes firmy Multi Frigo,
Partner Europejskiego Festi-
walu Smaku. 3000 porgji re-
nesansowych flakow ugotuja
mtodzi szefowie kuchni pod
kierunkiem Andrzeja Rudzin-
skiego i prof. Jarostawa Du-
manowskiego.

Nasz festiwal obchodzi
15 wurodziny, a firma Multi
Frigo wciaz winduje poziom
w gore. Od 1990 roku fir-
ma oferuje swoim Klientom
petna obstuge w zakresie
profesjonalnego doradztwa,
projektowania, kompletacj,
montazu, serwisu | wyposa-
zenia do: hoteli, restauracji,
kawiarni, cukierni, cateringu,
sklepow, pubow, barow, sto-
towek oraz SPA. Od poczatku

swego istnienia Zarzad Spofki
postawit na wspotprace wy-
tacznie z najlepszymi i naj-
wiarygodniejszymi partnera-
mi z catego Swiata. - Bardzo
szybko rozwijamy i systema-
tycznie poszerzamy nasza
oferte handlowa. Szczegol-
ny nacisk kfadziemy na in-
nowacyjnosc i nowoczesne
technologie. Profesjonalizm
I stale rosnaca wiarygodnosc




doprowadzity nas do znacz-
nego poszerzenia kontaktow
I wspotpracy z Partnerami
zarowno z Polski jak | z cate-
g0 Swiata - mowi Mirostawa
Gatan, Prezes Multi Frigo.
Zreszta Szefowa firmy ma w
swoim dorobku wyjatkowe
europejskie medale za inno-
wacyjnosc.

Od pierwszej edycji gotu-
jemy na sprzecie od Multi
Frigo, zas Mirostawa Gatan
jest fundatorem nagrod w
festiwalowych  kankursach.
Podczas 15 edycji Europej-
skiego  Festiwalu  Smaku
beda odbywaty sie spotkania,
prezentacje | pokazy goto-
wania w dwoch namiotach
ekspozycyjnych  Multi-Frigo,
gdzie spotkacie znakomitych
europejskich  producentow
gastro, poznacie najnowsze
techniki gotowania i trendy,
zasmakujecie w nowocze-
snej kuchni. | sprobujecie,

jak smakuja flaki, ktore jadali:
Mikofaj z Lublina, Mikotaj Rej i
Jan Kochanowski.

Flaki tak dziataj

Wypierz je czyscie w kilku
wodach cieptych, a chcesz-
li, zeby nie Smierdziaty, 0sol

je dobrze, a warz w soli, jak
uwraja, zlej te juche, a wez
polewke z wotowego miesa,
zsiekaj to, ktores warzyt z
wotowg polewka, k temu na-
siekaniu, nie maszli pietrusz-
ki, tedy onego napisanego
prochu, pierwej pieprzu daj,
imbiru, muszkatowego kwia-
tu, szafranu, tak okorzen, az
na mise dasz.

Komentarz

Jarostawa Dumanowskiego

Wszyscy znamy flaki i
mimo skomplikowane-
go, archaicznego jezyka z
XVI w., jestesmy w stanie
odszyfrowaé zawitosci tej
receptury. Flaki nalezato
przede wszystkim dobrze,
starannie oczyscic — dzis o
tym zapominamy, bo tak
jak w innych przypadkach
kupujemy tak naprawde
potprodukt, gotowy jesli nie
do spozycia, to przynajmnie;
do szybkiego uzycia. W poz-
niejszych, bardziej szcze-
gotowych recepturach pod-
kresla sie, ze oczyszczanie,
moczenie i ptukanie flakow
moze trwac nawet kilka dni.
Po ugotowaniu w osolonej
wodzie flaki gotowano jesz-
cze w ,wotowej polewce”
(wywarze, rosole). Wedtug
autora nalezato do flakow
dodac zielonej pietruszkii je
Lokorzenic", czyli przyprawic
imbirem, kwiatem muszka-
totowym, szafranem. Po-
faczenie imbiru i szafranu
moze nam sie dzis wydac
zbyt odwazne, ale witasnie
takie flaki imbirowe z lekka
nutka kwiatu muszkato-
towego (ewentualnie) gatki
moga byC daniem oryginal-
nym i wyrazistym.

AMYLSAM




SMAK

Taka pamiatka

Mirostawa Gatan, Prezes
Multi Frigo przekazata na
licytacje pamiatkowa deske
do krojenia z wpisem Macie-
ja Kurania.

Zmarty w 2008 roku Ma-
ciej Kuron byt jednym z naj-
popularniejszych  polskich
kucharzy i wielka gwiazda
telewizyjna. Kiedy zmart dla
jego utalentowanych dzieci
zatrzymat sie czas.

Czestym gosciem nasze-
go festiwalu jest Jasiek Ku-
ron, syn Macieja. Jestesmy
przekonani, ze pamigtkowa
deska trafi w dobre rece, a
dochod z licytacji zostanie
przekazany na szczytny cel.




WITA] W DOMU,
W KTORYM PRZESZtOSC
LACZY SIE
Z TERAZNIE]JSZOSCIA
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DOM NA PODWALU
ul. Podwale 15, 20-117 Lublin
tel. +48 81 532 41 38
e-mail: recepcja@domnapodwalu.pl
www.domnapodwalu.pl

. ed  THA ™ ISR =R S
.-



SMAK

Renesansowe

przepisy

~Zwierzyna bawotowa albo zubrowa iinsze
nie bedgce w obyczaju polskiej ziemie jeno w

Wezmi rodzenkow, fig i
ususz grzanke z biatego chle-
ba, wtoz wszystko spotem do
mozdzierza, a daj ttuc. A gdy
juz uttuczesz jako ma bydz,
zagrzawszy wina, wlej w to
I przecedz na chuste, a na-
dziatawszy sztuki z tej zwie-
rzyny, wlej na nie te juche,
wioz do kotta abo garca, a
okorzen pieprzem, imbierem,
szafranem, gozdziki, a ostodz
mato cukrem abo miodem, a
usmaz na nie jabtek, rodzen-
kow matych i wielkich, migda-
tow abo jako cheesz.

Komentarz Jarostawa
Dumanowskiego

Przepis ten nalezy do naj-
wazniejszych receptur za-
mieszczonych — w  polskiej
wersji -, Kuchmistrzostwa".
To dzieki opisowi temu da-
nia wiemy, ze polska ksiazka
kucharska z XVI w. napraw-
de istniafa. Kartka z tym
przepisem zachowata sie w
Bibliotece Jagiellonskiej —w
Krakowie. Dzieki temu, ze
zmieniono tu tekst przepi-

cudzy[ch] krajach

su w porownaniu z czeskim
pierwowzorem i wspomniano
o Polsce, wiemy takze, ze od-
naleziony przez nas rekopis z
XVII w. jest rzeczywiscie ko-
pia polskiego ,Kuchmistrzo-
stwa"z XVIw., a nie czeskiego
Kucharstwa”.

W recepturze opisano wo-
towine czy tez ,zubrzyne” (do
wyboru)  przyrzadzana na
stodko i ostro z uzyciem wie-
lu egzotycznych skfadnikow.
Stodyczy dodawaty rodzynki
i (suszone) figi, ktore mie-
szano z grzankami z biatego
chleba i razem rozcierano w
mozdzierzu, by uzyskac jed-
nolita mase. Rozrzedzano
Ja winem, przecierano przez
rzadka chuste lub geste sito
I w tym podgotowywano
,Sztuki” z miesa, zapewne juz
wstepnie poddanego obrobce
termicznej. Potrawke moc-
no doprawiono ,korzeniami’,
stodzono, dodawano do niej
smazonych jabtek, jeszcze
raz rodzynek i wreszcie mig-
datow. WieloSC  egzotycz-
nych produktow Swiadczy
0 szczegolnym charakterze
tej propozycji, uznawanej za
luksusowa |1 niezwykta oraz
godna wielu drogocennych
dodatkow — chocby takich jak
cukier, setki lat temu o wiele
drozszy niz pospolity wtedy,
lokalny miod.






Sa powod
doajgdzenig

W tym roku Krajowa Grupa Spozywcza

S.A. wiasciciel marki Polskie Przetwory jest
Partnerem Strategicznym Europejskiego
Festiwalu Smaku W przygotowane)

specjalnej strefie chillout bedzie mozna
sprobowac produktow z Polskich Przetworow,
porozmawiac z przedstawicielami firmy

a nawet zjesc wate cukrowa.
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A my podpowiadamy co
z produktow sygnowanych
markg Polskie Przetwory war-
to sprawdzi¢. Flagowym pro-
duktem marki Polskie Prze-
twory jest ketchup
tagodny 1 pikantny,
dostepny w porecz-
nym  plastikowym
opakowaniu lub
w klasycznym opa-
kowaniu  szklanym
wwielugramaturach.
Receptura produktu,
inspirowana  trady-
cyjnymi  przepisami,
zostata spe-
cjalnie  dosto-
sowana do
preferencji
smakowych
Polakow. Ket-
chup produ-
kowany jest
w zaktadzie
we  Wioctawku.
Stamtad rowniez
pochodza inne
produkty sprze-
dawane pod mar-
ka Polskie Prze-
twory:  koncentrat
pomidorowy i sok
pomidorowy.

My jestesmy fa-
nami az czterech
odmiany passaty.
Kazda jest odpo-
wiednia do innego
rodzaju dan, ale
tak naprawde
jak z nich sko-
rzystamy  za-
lezy  wytacznie
od nas samych.
Passaty w butel-
kach 680 ml maja
nastepujace wa-
rianty:  klasyczny,
rustica z pestkami

Polskie

prZPfWDTY

pomidora, z ba-
zylig z czosnkiem
i ziofami. Co waz-
ne, passaty nie
zawierajg  barw-
nikbw ani konser-
wantow. W na-
szych passatach
nie ma sladu glu-
tenu. Wariant kla-
syczny ma bardzo
niska zawartosc
soli.  Warto tez

skosztowac soku pomi-
dorowego, ktory nie za-
wiera sztucznych sktad-
nikow i konserwantow.
kolei  koncentrat
pomidorowy ,Polskie
Przetwory” pozwoli
ugotowac bezbtedna
pomidorowke.

tasuchom
polecamy
dzemy, kto-

re powstajg

z najlepszych
dojrzatych owo-
cow z polskich
pol. W kazdym
stoiku zamknie-
te jest owocowe
wspomnienie
lata w posta-

ci truskawek,

czarnych porzeczek

i wisni.

Po wiecej
informacji
zapraszamy na:
www.polskie-
przetwory.pl



Jarmark

Inspiracji

Europejski Festiwal Sma-
ku to bardzo wysmakowane
potaczenie kilku twarzy, jakie
kultura moze miec. | ten fe-
stiwal z roku na rok dowo-
dzi tego coraz inteligentniej
i w coraz lepszym smaku
- wzmacniamy marke festi-
walu, od lat silnie rozpozna-
walng w Polsce.

Europejski Festiwal Sma-
ku w Lublinie to dzis jeden z
najwazniejszych,  wielokul-
turowych festiwali w Polsce.
Pokazuje roznorodne oblicza
kultury — od muzyki, poprzez
obraz, stowo, a takze stot i
kulinaria.

Od 2009 roku zapraszamy
do bezposredniego spotkania
kupujacych z wystawcami -

producentami
regionalnych

wyjatkowych

produktow
spozywczych. Stworzylismy
miejsce gdzie tysigce entu-

zjastow dobrego jedzenia
spotyka sie z pasjonatami
stale ulepszajacymi swoje
sztandarowe produkty, gdzie
maja mozliwos¢ natychmia-
stowej wymiany opinii.






DRUK CYFROWY

MALE NAKEADY
-JUZ OD 1 SZTUKI,
KROTKIE TERMINY,
ATRAKCYJNE CENY

+ DRUK OFFSETOWY
(WYSOKIE NAKEADY)

+  WEASNE STUDIO GRAFICZNE
(PROJEKTOWANIE I SKEAD)

KATALOGI + FOLDERY - CZASOPISMA - KSIAZKI * ETYKIETY
NOTESY + TECZKI - ULOTKI - PLAKATY * ZAPROSZENIA
WIZYTOWKI - BROSZURY... ITP.

andruk - ul. Rapackiego 25 - 20-150 Lublin
- www.standruk.com - info@standruk.com




Przedsmak

Sobota 2 wrzeSnia 2023

Festiwal

Poniedziatek 4 wrzesnia 2023

10.00 - Targi kawy, czekola-
dy i herbaty. Poznaj plantacje
kawy, producentow czekolady
I herbaciarnie z catej Polski, do-
Swiadcz degustadji, cuppingow,
warsztatow, prelekgji - Lubel-
skie Centrum Konferencyjne.

Niedziela 3 wrzeSnia 2023

10:00 - Targi kawy, czekolady
i herbaty, poznaj plantacje kawy,
producentow czekolady i herba-
ciarnie z catej Polski, doswiadcz
degustacji, cuppingdw, warsz-
tatow, prelekgji — Lubelskie Cen-
trum Konferencyjne.

11:00-18:00 — Festiwal Krain.
Zadaniem festiwalu jest po-
kazanie tradycji regionalnych
W pofaczeniu ze wspotczesno-
Scia. W ciagu jednego roku jest
tyle roznorodnych odston fe-
stiwaly, ile jest hoteli ARCHE.
Kazda jest inna, gdyz dotyczy
innego miasta i regionu. Przede
wszystkim skupia sie na kulty-
wowaniu szeroko rozumianych
tradygji, ukazywaniu  znanej
I nieznanej historii, odkrywaniu
skarbow kultury, waloréw tu-
rystycznych, rekreacji czy tez
promogji osiagnieC danej miej-
scowosci. Pokazuje lokalnych
artystow, tworcow, mistrzow
sztuki, jak rowniez lokalne
rzemiosto, rekodzielnictwo,
agroturystyke, Kota Gospodyn
Wiejskich i lokalny biznes, etc. —
Arche Hotel Lublin. Wstep wolny

16:00 - Il Lubelski Slam Poetycki
z okazji urodzin Juliusza Stowac-
kiego, zapraszamy z kocykami,
przekaskami i dobrym nastro-
jem — Teatr Formy Otwartej na
rogu ulic Wilenskiej i Balladyny.

18.00 — wernisaz wystawy foto-
grafii Agnieszki Korfanty wyko-
nanej niezwykta harushicamera
set. To urzadzenie faczy techni-
ke cyfrowa i analogowa, a efekty
tej kombinagji sg zaskakujgce
I bardzo malarskie - Centrum
Kultury w Lublinie.

19.00 - Spotkanie z Grzegorzem
Rogalg, prezentacja najnowszej
ptyty Polish Psalter vol. 2" opar-
te) na Psalmach Jana Kocha-
nowskiego - ksiegarnia Dostow-
na Centrum Kultury w Lublinie.

Wtorek 5 wrzesnia 2023

18.00 — Wernisaz wystawy pla-
katu Mirostawa Zdrodowskiego
—Arche Hotel Lublin.

19.00 — pokaz filmu dokumen-
talnego o Mirostawie Zdro-
dowskim, wybitnym przedsta-
wicielu Polskiej Szkoty Plakatu,
spotkanie z artystg - Arche
Hotel Lublin.

Sroda 6 wrzesnia 2023

12.00 - otwarcie Jarmarku In-
spiracji, prezentacje wystaw-
cow, degustacje - Stare Miasto
w Lublinie.

17.00 - prezentacja stoiska fir-
my Multi Frigo, sprzet i wyposa-
zenie dla gastronomii: prezenta-
(ja urzadzen gastronomicznych
firm Stalgast, Egaz, Unox oraz
Bartscher- plac tokietka.

18.00 - wernisaz wystawy fo-
tografii tradycyjnej Mariusza
Tomczuka, zatytutowanej ,Ma-
ria Magdalena’, teatr fotografii
- kruzganki klasztoru oo. Domi-
nikanow w Lublinie.
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18.45 - Johanes de Lublin Tabla-
ture. Koncert muzyki organowe;
w wykonaniu Mirostawy Cieslak
z Niemiec. Koncert poprowadzi
prof. Teresa Ksieska-Falger —
Archikatedra Lubelska.

21.00 - Ostrygi na deser pre-
zentuje Piotr Michalski z Po-
znania, pokaz jedzenia ostryg,
spotkania | rozmowy na Jar-
marku Inspiragji - Stare Miasto
w Lublinie.

Czwartek 7 wrzesnia 2023

10.00 - Jarmark inspiracji, pre-
zentacje stoisk, degustage, za-
kupy az do godziny 21 - Stare
Miasto w Lublinie.

18.00 — Analogowy renesans.
Spotkanie z Pawtem Jani-
szewskim ze sklepu ptytowego
Swiety Spokdj’, odstuch phyty
Milesa Davisa na sprzecie hi-
-end formy Gold Note - Trybu-
nat Koronny.

18.45 — Spotkanie z Dominiky
Zamara, ksiezniczka Swiatowej
opery, zwanej metalowa diva,
koncertujaca na catym Swiecie -
Trybunat Koronny.

1915 - Suono ltaliano. Pre-
zentadja sprzetu hi-end przez
Macieja Grabatowskiego z Gold
Note Polska, odstuch najnow-
szej ptyty Adama Makowicza
.Blue Sapphires”, nagranej me-
toda prosto natasme masterin-
gowg z pominieciem ,wielosla-
du” wydanej przez AC Records
- Trybunat Koronny.

20.00 - Pokaz filmdw animo-
wanych Andrzeja Jobczyka. To
laureat konkursu VivalPhoto
Awards. Prezentowat swoje
prace video min.: w Phillips Col-
lection w Waszyngtonie oraz
w ramach trasy Meskie Granie

2011. Jego film animowany "“Air-
borne” zdobyt gtowna nagrode
na festiwalu ShortShorts w To-
kio i otrzymat kwalifikacje do
Nagrody Akademii Oscars 2023
- Sala widowiskowa Centrum
Kultury w Lublinie.

21.00 - spotkanie fanéw winyli,
finisaz Analogowego Renesan-
su - sklep ptytowy ,Swiety Spo-
ko) Stare Miasto w Lublinie.

Pigtek 8 wrzesnia 2023

10.00 - Jarmark inspiragcji, pre-
zentagje stoisk, degustage, za-
kupy az do godziny 21 - Stare
Miasto w Lublinie.

11.00 - Leica Open Day. Spotka-
nie z Piotrem Markiem z Leica
Store Warszawa. Warsztaty
fotografii ,Renesans Lublina”,
spacer fotograficzny z Leica
- Galeria Sztuki Sceny Plastycz-
nej KUL na ulicy Ztote.

12,00 - prezentacja stoiska
Multi Frigo i Unox — pokaz naj-
nowszej techniki gotowania,
Scena Smaku, Plac po Farze.

1230 - Konkurs ,Najlepszy
Smak Lubelszczyzny 2023"
- Trybunalska Lublin City Pub.

14.00 - Otwarcie Sceny Smaku,
znakomita aktorka Kamila Sci-
biorek, prezentacga programu
pokazow w wykonaniu Anny
Szczesniak z ZSR CZK Pszczela
Wola i Andrzeja Rudzinskiego
ze Szkoty Lider - Stare Miasto
w Lublinie.

15.00 - Miodziezowa Scena
Smaku — Scena Smaku Plac po
Farze.

15.15 - XXXIIl Ogolnopolski Tur-
niej Nalewek ,Nalewki z lubel-
ska dusza" - restauracja Sielsko
Anielsko.



16.00 — Karp po strazacku. Po-
kaz gotowania w wykonaniu
druzyny OSP Motycz Lesny -
Scena Smaku Plac po Farze.

17.00 — Miedzynarodowy Festi-
wal Renesansu, wystepy plene-
rowe - Stare Miasto w Lublinie.

17.15 - Czytanie fotografii. Spo-
tkanie z Martg Marcyniuk, ab-
solwentka Warszawskiej Szkoty
Fotografii - Galeria Sztuki Sceny
Plastycznej KUL.

17.30 — tukasz Modelski, pokaz
gotowania ,Kuchnia na plebanil.
Co jadt Jan z Lublina?” - Scena
Smaku Plac po Farze.

18.15 — Ceremonia wreczenia
nagrod w konkursie ,Najlepszy
Smak Lubelszczyzny 2023 oraz
XXXl Ogolnopolski Turniej Nale-
wek ,Nalewki z lubelskg duszg”
z udziatfem Mirostawy Gatan,
prezes Multi Frigo - Scena Sma-
ku Plac po Farze.

18.30 — Miedzynarodowy Fe-
stiwal Renesansu, orszak Jana
z Lublina Trybunat Koronny -
Bazylika Dominikanow - Stare
Miasto w Lublinie.

18.45 - Johanes de Lublin. Kon-
cert Dominika Zamary, ksiez-
niczki Swiatowej opery. Prawy-
konanie utwordw wokalnych
z Tabulatury Jana z Lublina
koncert poprowadzi prof. Tere-
sa Ksieska-Falger - bazylika oo.
Dominikanow w Lublinie.

20.00 — Ostrygi na deser pre-
zentuje Piotr Michalski z Po-
znania, pokaz jedzenia ostryg,
spotkania i rozmowy na Jar-
marku Inspiracji - Stare Miasto
w Lublinie.

Sobota 9 wrzeSnia 2023

10.00 - Jarmark inspiracji, pre-
zentacje stoisk, degustadje, za-
kupy az do godziny 21 - Stare
Miasto w Lublinie.

11.00 - Leica Open Day. Spotka-
nie z Piotrem Markiem z Leica
Store  Warszawa. Warsztaty
fotografii ,Renesans Lublina”,
spacer fotograficzny z Leica -
Galeria Sztuki Sceny Plastycznej
KUL na ulicy Ztote).

12.00 - Miodziezowa Scena
Smaku — Plac po Farze.

13.00 — Konopnica od kuchni.
Pokaz gotowania KGW z Gminy
Konopnica - Scena Smaku Plac
po Farze.

14.00 — Konkurs kulinarny dla
Kot Gospodyn Wiejskich Jabt-
kowa Pokusa” - Scena Smaku
Plac po Farze.

14.45 - Kawa i cukier. Pokaz pa-
rzenia kawy w wykonaniu Cezve
— Man — Scena Smaku Plac po
Farze.

15.30 - Piknik retro, zabytkowe
automobile, motocykle i bicykle
- plac tokietka w Lublinie.

15.30 - Potrawy tradycyjne Zie-
mi Lubelskiej — pokaz kulinarny
Kota Gospodyn Wiejskich ,Alek-
sandrow II" z Aleksandrowa —
Scena Smaku Plac po Farze.

16.30 — Konkurs kulinarny dla
Kot Gospodyn Wiejskich ,Jabt-
kowa Pokusa" — wreczenie na-
grod - Scena Smaku Plac po
Farze.

16.45 — Karp po strazacku. Po-
kaz gotowania w wykonaniu
druzyny OSP Marynin — Scena
Smaku Plac po Farze.
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17.00 — Rzepa w kaplicy. Spo-
tkanie z prof. Jarostawem Du-
manowskim z UMK w Toruniu,
odkrywca staropolskiej kuchni
i dr Andrzejem Frejlichem z Mu-
zeumn Narodowego w Lublinie -
Kaplica Trojcy Swietej na zamku.

17.00 — Pokaz mody renesan-
sowej — Plac po Farze Stare
Miasto w Lublinie.

17.10 - Czytanie fotografii. Spo-
tkanie z Ewa Palczynska-Er-
hard z Musee dOrsay - Galeria
Sztuki Sceny Plastycznej KUL.

17.15 - Koncert piesni flisackich
w wykonaniu Spiewakow tra-
dycyjnych z Polskiego Stowa-
rzyszenia Flisakow Pieninskich
- plac tokietka w Lublinie.

17.30 — 3000 porcji renesan-
sowych flakow od Multi Frigo.
W 1000 litrowym kotle gotuja
miodzi szefowie kuchni pod kie-
runkiem Andrzeja Rudzinskiego,
Jacka Jakubczaka i prof. Jarosta-
wa Dumanowskiego — Scena
Smaku, Plac po Farze.

18.15 - Hirek Wrona miksuje
polskie smaki. Pokaz gotowania
- Scena Smaku Plac po Farze.

18.45 Koncert zespotu Po dro-
dze ,Jak Sw. tukasz obraz na-
malowat” - bazylika oo. Domini-
kanéw w Lublinie.

19.00-Koncert Maestro Adama
Makowicza, jednego z najwybit-
niejszych pianistow na Swiecie.
Obowigzuje rezerwacja miejsc -
Trybunat Koronny Stare Miasto
w Lublinie.

19.15 — Kulinarni kuglarze. Po-
kaz kulinarny Ireneusza Micha-
luka i Artura Balwickiego ,Staro-
polski lin z kutasikami” — Scena
Smaku Plac po Farze.

19.45 — Pokaz wypieku ciasta
flisackiego w wykonaniu gorali
z Polskiego Stowarzyszenia Fli-
sakow Pieninskich — Stare Mia-
stow Lublinie.

20.00 - Spotkanie z Jackiem
Szklarkiem | jego serami —ogro-
dek restauracji 16 Stotow" —
Stare Miasto w Lublinie.

20.00 - Hirek Wrona miksuje
winyle. Potancowka na Grodz-
kiej - sklep ptytowy ,Swiety Spo-
koj". Stare Miasto w Lublinie

20.00 Koncert zespotu Po dro-
dze ,,Oczy me mite” - Podroz
do gtebi serca. Kompozycje z
XVII wiecznej tabulatury Jana
z Lublina i wielu zakatkow
Swiata - Scena Smaku , Plac po
Farze.

21.00 — Ostrygi na deser pre-
zentuje Piotr Michalski z Po-
znania, pokaz jedzenia ostryg,
spotkania i rozmowy na Jar-
marku Inspiragji - Stare Miasto
w Lublinie.

21.30 - Urodziny Europejskiego
Festiwalu Smaku na Jarmarku
Inspiracji. Rozmowy, degustade,
toasty — Stare Miasto w Lublinie.

Niedziela 10 wrzeSnia 2023

10.00 - Jarmark inspiragcji, pre-
zentagje stoisk, degustage, za-
kupy az do godziny 18 - Stare
Miasto w Lublinie.

11.00 - Leica Open Day. Spotka-
nie z Piotrem Markiem z Leica
Store  Warszawa. Warsztaty
fotografii ,Renesans Lublina",
spacer fotograficzny z Leicg -
Galeria Sztuki Sceny Plastycznej
KUL na ulicy Ztote.

12.00 - Konkurs Good Chef Ju-
nior - Scena Smaku, Plac po
Farze.



13.15 — Karp po strazacku. Po-
kaz gotowania w wykonaniu
druzyny OSP Konaopnica - Scena
Smaku, Plac po Farze.

14.00 - Konkurs Good Chef Ju-
nior - Scena Smaku, Plac po
Farze.

14.45 -Pokaz podawania ostryg
w wykonaniu Piotra Michal-
skiego - Scena Smaku, Plac po
Farze.

15.15 - Konkurs Good Chef Ju-
nior - Scena Smaku, Plac po
Farze.

16.00 - Potrawy tradycyjne Zie-
mi Lubelskiej — pokaz kulinarny
Kota Gospodyn Wiejskich Kre-
atywne Marysienki” z Marysing,
Scena Smaku, Plac po Farze.

16.30 - Pokaz Multi Frigo. Naj-
nowsze techniki gotowania -
Scena Smaku, Plac po Farze.

17.00 - Czytanie fotografii. Spo-
tkanie z Magdaleng Chojnacka.
Trzeba odwagi, by pozostac
Czutym, pomimo tego wszyst-
kiego, czym ciska w nas Swiat,
by czerpac site z kazdej iskrzace
sekundy - Galeria Sztuki Sceny
Plastycznej KUL.

17.30 - Tabulatura smaku. Co
jadt Jan z Lublina? Pokaz goto-
wania prof. Jarostawa Duma-
nowskiego z UMK w Toruniu -
Scena Smaku, Plac po Farze

18.30 — Ceremonia wreczenia
tytutu Good Chef Junior, nagrod
I wyroznien z udziatem Miro-
stawy Gatan, prezes Multi Frigo
- Scena Smaku, Plac po Farze.

18.45 - Koncert finatowy Eu-
ropejskiego Festiwalu Smaku.
Utwory z Tabulatury Jana z Lu-
blina na renesansowym klawe-
synie wykona Corina Marti ze
Szwajcarii, jedna z najlepszych
klawesynistek na swiecie. Kon-
cert poprowadzi prof. Teresa
Ksieska-Falger — Bazylika oo.
Dominikanow

Uwaga. Organizatorzy zastrze-
gaja sobie prawo do zmian
w programie na lepsze.

* W trakce trwania festiwalu
beda odbywaty sie spotkania,
prezentacje i pokazy gotowa-
nia w dwoch namiotach eks-
pozycyjnych Multi-Frigo, gdzie
spotkacie znakomitych euro-
pejskich  producentow  gastro,
poznacie najnowsze techniki
gotowania i trendy, zasmakuje-
cie w nowoczesnej kuchni.
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Smak renesansu

Z grzeszng zuchwatoscig siegamy do Tabulatury
Jana z Lublina i zawartej tam muzyki powierzajac
jej wykonanie znakomitym artystom europejskim.
Siegamy takze do smaku tamtego czasu, wierzac,
ze bedzie on dla wspotczesnych bardzo atrakeyjny.

Podczas 15 urodzinowej edycji Europejskie-
go Festiwalu Smaku Swietujemy takze re-
nesans zainteresowania turystow z Polski i
zagranicy Lublinem i ziemig lubelska. Ame-
rykanska witryna biznesowa ,The Street”
wskazata Polske jako jeden z najciekaw-
szych i najbardziej obiecujgcych kie-
runkow turystycznych roku 2024. A

my wskazujemy Lubelszczyzne jako

jeden z najciekawszych kierunkow w
Polsce. A wiemy, co mawimy.

Dlatego juz szykujemy
16, turystyczna edycje
Europejskiego Festiwalu
Smaku. Widzimy sie od 2
do 8 wrzesnia 2024,

Waldemar Sulisz
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Dominika Zamara

Andrzej ]obczyk Gianfranco Messina
Jarostaw Dumanowski Hirek Wrona

Adam Makowicz

Jacek Szklarek Corina Marti
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